Практическая работа

«Обнаружение нитритов в докторской колбасе»
Цель: научиться определять нитраты в продуктах питания.

Оборудование: свежеприготовленный реактив Грисса, небольшой кусочек колбасы (для контроля результата), металлический ковш, объемом 0,5 литра, лабораторный химический стакан на 50 мл, электрическая плита, марля.

Ход работы:
1. Наименование продукта.

2. Приготовление реактива Грисса. Реактив Грисса – это сухой порошок кремового цвета, с неприятным запахом, представляющий собой смесь сульфаниловой кислоты и 1-нафтиламина. Его можно много лет хранить в темном месте, хорошо закупорив флакон. 

3. Заключение. Проанализируйте данные и сделайте вывод о наличии пищевых добавок в продуктах питания.

